Valeurs nutritionnelles et énergétiques moyennes pour 100 g de produit Poi Nombre
oids de narts DLUO
Protéines Glucides Lipides Kcal 4] net total ad’l)ﬂte (an)
8,2 6,3 5,2 111 465 4200 g 10 5
Val tritionnelles et énergéti 100 g de produit
aleurs nutritionnelles et energetiques moyennes pour g ae proaul Poids glombre DLUO
e parts
Protéines | Glucides | Lipides Kcal kj net total adulte (an)
Au naturel
5 0,4 1,6 0,1 15 61 4100 g 20 3 G
Brasserie a m m e
tit:
S artions 0,7 1,9 3,4 48 202 4100 g 20 3
(] ] o
plats cuisinés
Valeurs nutritionnelles et énergétiques moyennes pour 100 g de produit Poids Nombre de DLUO
Protéines | Glucides Lipides Kcal kj net total saucisses (an)
St"a;}c’l"”rg 11 0,2 22,2 245 1012 4000 g 80 5
Hot dog
571 12 0,7 15,7 193 799 4000 g 80 5
V°5'.‘;‘i"e 12 0,3 15,3 187 777 4000 g 44 5
C°Z'/‘;a" 13 0,6 19 225 934 800 g 60 5
PALETTISATION
Boites 5/1 : Palette de 5 couches de 11 lots de 3 = 165 boites 5/1
Boite 4/4 (Saucisses cocktail) : Palette de 12 couches de 6 lots de 12 = 864 boites 4/4
% g
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Saucisses
de Strasbourg

(a2 base de viande de porc)

Accompagnera idéalement une choucroute garnie.
Format 5/1

Cassoulet

Un plat complet et authentique
qui se suffit a lui-méme.

Format 5/1

Saucisses hot dog Sacisses

(a base de viande de volaille)

= de volaille

Idéal pour réaliser un authentique hot-dog.

; Choucrouto Brassort

i Déposer les saucisses dans un pain

Un grand classique qui séduira les petits

moelleux et assaisonner a votre convenance : comme les grands :

moutarde, mayonnaise, ketchup... c’est prét.
Format 5/1

une saucisse accompagnée d’une onctueuse

purée de pommes de terre.
Format 5/1

Une gamme adaptée a vos besoins ¢ Une mise en ceuvre

simple et rapide ¢ Des recettes pleines de saveurs ¢

C houcroute Un gain de temps ¢ Une solution repas idéale pour gérer
natu re les imprévus ¢ Portionnable : un colit maitrisé

Idéal pour réaliser une choucroute de la mer

en y ajoutant poissons et fruits de mer.
Idéal pour réaliser une choucroute Format 5/1

garnie en y ajoutant charcuterie Sa u C i sses COC ktai I

et pommes de terre. - .
Format 5/1 (a base de viande de porc)

Un incontournable de I'apéritif.
A déguster directement ou sous forme

de «feuilleté saucisses cocktail».

Format 4/4
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